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Entrées – Vorspeisen 
 

Assiette Antipasti    Soupe froide à l’andalouse 
Antipasti Teller  Fr. 19.50 et crevettes géantes sautées aux herbes citronnées 
   Kalte Suppe nach andalousischer Art 

Blinis de sarrasin au saumon fumé   
mit an Zitronengras sautierten Riesencrevetten Fr. 14.50  
crème acidulée   Carpaccio de poulpe 
Buchweizenblinis mit geräuchertem Lachs  à l’huile d’olives et au citron vert 

Sauerrahm  Fr. 23.50 Tintenfisch Carpaccio 
   mit Olivenöl und Limetten Fr. 19.— 

Terrine de foie de canard et bouquet de salade   

Toast et beurre    

Entenleberterrine mit Salatbouquet  Salade mêlée 

Toast und Butter  Fr. 21.— Gemischter Salat Fr.   9.80 

 

Salade de tomates et feta au vinaigre de balsamico  Salade verte 

Tomatensalat mit Feta an Balsamico Essig Fr. 12.50 Grüner Salat Fr.   8.00 
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Spécialités de poissons – Fischspezialitäten 
 

Filets de perche frits  Pot-pourri de poissons du lac meunière 
Eglifilets fritiert                           (klein Fr. 33.50) Fr. 37.50 (Filets de perche, sandre et truite saumonée) 
  Pot-pourri von Seefischen nach Müllerinnenart 

Filets de perche meunière  (Egli-, Zander- und Lachsforellenfilets) Fr. 39.50 

Eglifilets gebraten (klein Fr. 35.50) Fr. 39.50  

  Filets de dorade méditerranée 

Filets de perche aux curry et noix de coco  Goldbrassenfilet nach mediteraner Art Fr. 39.— 

Eglifilets an Curry und Kokosnuss Fr. 41.50  

  Brochette de crevettes géantes grillées 
  Sauce Ladolemono 

  Grillierter Riesencrevetten Spiess 

  Ladolemono Sauce Fr. 41.-- 
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Viandes – Fleisch 
 

Suprême de pintade au poivre vert  Escalope viennoise 
Bouquetière de légumes  Echtes Wienerschnitzel Fr. 39.— 

Gebratenes Perlhuhnbrüstchen an Pfeffersauce 

Gemüsebouquet Fr. 36.— Entrecôte double d’Uruguay grillée, sauce au poivre 
  Bouquetière de légumes 
Carré d’agneau à la croûte de moutarde provençale  Grilliertes doppeltes Entrecôte aus Uruguay mit Pfeffersauce 
Petits légumes  Gemüsebouquet                                           par pers. Fr. 51.— 

Lammkarree mit Senfkrust nach provenzalischer Art 

Gemüsegarnitur Fr. 42.— Surf & Turf 

  Tournedos et crevettes géantes grillés « Café de Paris » 
Sauté de filet de boeuf Stroganov  Bouquetière de légumes 

Filetgulasch Stroganow Fr. 38.— Grilliertes Tournedos und Riesencrevetten « Café de Paris » 

  Gemüsebouquet Fr. 48.— 
 

Les mets sont accompagnés de pommes frites, pommes allumettes, Spätzli maison, riz créole, pommes nature ou risotto aux poireaux. 
Die Gerichte servieren wir Ihnen mit Pommes frites, Streichholzkartoffeln, hausgemachten Spätzli, Reis, Salzkartoffeln oder Lauchrisotto. 

Rindfleisch – Brésil + Uruguay / Kalbfleisch – Schweiz / Lamm – Neuseeland / Geflügel – Frankreich (rein vegetarische Fütterung) 
 
 
 

Cuisine végétarienne – Vegetarische Gerichte 
 

Gratin d’aubergines et de tomates  Ragoût de légumes au curry, riz créole 

Auberginen und Tomaten Gratin Fr. 24.— Gemüsecurry mit Reis  Fr. .26.— 

 




